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                                                                                              €
Calamares a la romana..............................................8,80
Boquerones en vinagre..............................................6,20
Chopitos a la andaluza.............................................12,50
Gambas al ajillo….....................................................13,60
Gambas a la plancha................................................16,80
Jamón serrano...........................................................9,90
Queso curado (Flor de Esgueva)…...............................10,40
Lacón a la gallega....................................................15,80
Pimientos de Padrón..................................................5.80
Sepia  a la plancha.....................................................9,80
Croquetas de jamón...................................................5,80
Pimientos del piquillo rellenos de bacalao..................7,80
Chistorra de Navarra..................................................5,80
Albondigas caseras en salsa......................................6,20
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            Ensaladas y Verduras    [image: image4.png]



    € 
Ensalada vienesa.......................................................6,90
Lechuga, maíz, tomate, jamón york, queso y salsa rosa.
Ensalada  normanda...................................................6,80
Lechuga, zanahoria, alcachofa, anchoas, tómate, aceitunas y pepinillo.
Ensalada clásica.........................................................6,30
Lechuga, tomate, cebolla, aceitunas, espárragos, atún, huevo cocido.
Espárragos gruesos dos salsas...................................6,90
Acompañados de salsa rosa y mayonesa.
Alcachofas salteadas con jamón.................................6,95
Cogollos de Tudela con anchoas.................................6,70
Guisantes salteados con jamón..................................5,90
Gazpacho...................................................................3,60
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Tortellinis a las finas hiervas......................................6,75   Raviolis a la Fiorentina...............................................6,90
Espaguetis carbonara.................................................7,20
Lasaña de carne..........................................................6,60
Macarrones carbonara.................................................7,20
Macarrones a la boloñesa............................................6,25
Lasaña vegetal............................................................6,60
Canelones de carne.....................................................6,60
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   €
Solomillo de ternera.................................................20,90
350 grs. de carne roja a la plancha a tu gusto,

servido con guarnición de champiñón laminado y patatas fritas.
Entrecot de ternera…………….......................................17,20
400 grs. de carne roja a la plancha a tu gusto,
servido con guarnición de tomate natural y patatas fritas.
Entrecot de ternera al roquefort...............................18,20
400 grs. de carne roja a la plancha a tu gusto, con salsa roquefort,
servido con guarnición de tomate natural y patatas fritas.

Entrecot de buey.......................................................19,20

400 grs. de carne roja a la plancha a tu gusto,
servido con guarnición de pimientos-padrón, patatas fritas y salsa barbacoa.
Escalope a la milanesa..............................................11,90
Bistec de ternera, rebozado en huevo y pan rallado,
servido con patatas fritas.

Filete de ternera.........................................................8,60
Ternera a la plancha, servido con patatas fritas.
Chuletas de cordero..................................................11,90
5 piezas de chuletas a la plancha, servido con patatas fritas.
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Emperador a la plancha............................................13,90
Filete de pescado fresco, llovido de ajo  perejil y aceite de oliva,
servido con guarnición de lechuga, tomate y patatas fritas.
Merluza a la romana.................................................10,90
Rodaja de pescado fresco, rebozado en harina y huevo,
servido con guarnición de lechuga, tomate y patata hervida.
Salmón a la plancha.................................................11,20
Rodaja de pescado fresco a la plancha,
servido con lechuga, tomate y patata hervida.

Dorada a la espalda.................................................13,50
Pescado fresco a la plancha, regado con refrito de ajo, perejil y cayena,
servido con guarnición de champiñón laminado y patatas fritas.
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                                                                                             € 
Piña natural regada con licor.....................................4,50
Flan con nata……........................................................3,75
Tocinillo de cielo........................................................3,50
Fruta del tiempo........................................................2,90
Cuajada con miel o azúcar.........................................3,50
Tarta de Queso..........................................................3,60
Sorbete de limón con cava.........................................3,70
Zumo de naranja natural...........................................2,20
Tarta helada al whisky..............................................3,90
Tarta de  Manzana....................................................3,30
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                                                                                             €
Sangría...............................................................................9,50
Mondejar Tinto
Castillo de Mondejar (Roble)................................................7,60
Jardinillo (Crianza).............................................................11,20
Ribera del Duero Tinto
Mayor de  Castilla.............................................................11,70
Marques de Valparaíso (Crianza)….....................................16,50

Rioja Tinto

Marques de Griñon............................................................11,90
Siglo (Crianza)...................................................................12,90
Viña Alkorta (Crianza)........................................................13,50
Marques de Cáceres (Crianza)…..........................................18,90
Lambrusco Tinto

Prima Donna.......................................................................8,30
Lambrusco Rosado

Prima Donna.......................................................................8,30  Rioja Rosado

Peñascal.............................................................................8,40

Marques de Riscal.............................................................12,90
Rioja Blanco

Faustino Vll.......................................................................10,30
Diamante (Semi-dulce).......................................................10,90
Rueda Blanco
Viña Calera.......................................................................10,30

1/2 Rioja Tinto

Marques de Cáceres (Crianza)............................................10,80
1/2 Ribera del Duero Tinto
Vega Cubillas......................................................................6,90
Valencia Espumoso
Prima Nova.......................................................................10,90
       En un  lugar  de la  Mancha, de cuyo nombre no quiero acordarme, no ha mucho tiempo que vivía un hidalgo de los de lanza en astillero, adarga antigua, rocín  flaco y galgo corredor. Una olla de algo mas vaca  que carnero, salpicón las mas noches, duelos y quebrantos los sábados, lantejas los viernes, algún palomino de añadidura los domingos, consumían las tres partes de su hacienda. El resto della…………………………
                                     D. Miguel de Cervantes Saavedra 
Refranes populares
A comer, se tu el primero; a pelear ni el postrero.

Beber con medida alarga la vida. 
Beber y comer son cosas que hay que hacer.
Bebido con buenos amigos sabe mejor el buen vino. 
Come a gusto y placentero y que ayune tu heredero.

Come y bebe que la vida es breve.

Con pan y vino se anda el camino.

                                           GRACIAS POR VISITARNOS
